Gemiise mit Raclettekase liberbacken

300 gr. Kartoffeln
100 — 120 gr. Ruebli
100 — 120 gr. Sellerie
100 - 120 gr. Randen

so schneiden, dass sie im Dampfkochtopf innert 5 Min. bissfest sind
achtung Randen relativ diinne Scheiben

10 Scheiben versch. Raclettekase
Ofen auf 160° Umluft vorheizen, mit Gratinform

Gemoise einlagig reingeben, Kase dartber,
10 Minuten tberbacken



